CABERNET FRANC TINTO

Fresco, e|egon+e y sedoso. Una comp|ejidod de alfo vuelo que despier’ro sensaciones de disfrute en el |o0|oo|or.

COMPOSICION VINEDOS COSECHA
100% Cabernet Franc MinO, Mendoza Cosecha monuo|,seguno|o semana de Abril
ELABORACION

Las uvas se o|esp0|i||on y se envian al termomacerador con enzimas. La fermentacion alcohdlica se realiza en |oi|efos de
concreto con levaduras seleccionadas, permiﬁendo la mdxima expresion varietal a una temperatura de 23°C. Finalizada la
fermentacién, el 50% del vino se traslada a barricas de roble francés sin fostar durante 8 meses, para |ogror mayor volumen
en boca vy taninos redondos.

NOTA DE CATA

Color rojo con reﬂejos bordd, de buena intensidad y |im|oio|ez En nariz se presenta con gran expresion y Hpicidgd varietal,
destacdndose notas de crema de cassis y ardndanos, combinadas con especias como el clavo de olor. En boca ofrece taninos

maduros, dulces y redondeados, con un centro omp|io y oferciopebdo, y un final muy persistente.



