PIXELS

COMPOSICION | VINEDOS |
100% Cabernet Franc Maipu, Mendoza.
ELABORACION |

Termomaceracion y prensado de orujos. Fermentacion con levaduras seleccionadas a
22-24 °C. Centrifugado y fermentacion malolactica terminada. Conservacién en vasijas
de concreto.

NOTA DE CATA |

Color rojo rubi brillante con reflejos violiceos. En nariz se destacan aromas frescos de
frutas rojas como frambuesa y cereza, con notas de pimiento rojo asado, tomillo y un
fondo ligeramente especiado. En boca es fluido y vibrante, con taninos sedosos y acidez
equilibrada. Final largo, fresco y expresivo. Ideal para acompaar tablas de flambres y
quesos suaves, carnes blancas grilladas, empanadas especiadas, ensaladas tibias y pastas
con salsas livianas. También armoniza con tapeos y cocina vegetariana de estacion.
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