PIXELS

COMPOSICION | VINEDOS |
100% Merlot San Martin, Mendoza.
ELABORACION |

Termomaceracion y prensado de orujos. Fermentacion con levaduras
seleccionadas a 22-24 °C. Centrifugado y fermentacion malolactica terminada.
Conservacion en vasijas de concreto.

NOTA DE CATA |

A la vista se presenta con un color rojo rubi brillante con reflejos violdceos.En nariz,
despliega un aroma intenso y fresco, dominado por notas de frutas rojas como frutillas,
cerezas y ciruelas, acompafiadas por un sutil toque floral.En boca, se muestra suave y
expresivo, con taninos redondos y delicados que realzan su caracter frutal. Es un vino
joven, sin paso por madera, de gran frescura y final jugoso y equilibrado.
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