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ELABORACIÓN | ELABORATION
Termomaceración  y prensado de orujos.  Fermentación con levaduras 
seleccionadas a 22-24 °C. Centrifugado y fermentación maloláctica terminada.  
Conservación en vasijas de concreto. 
�ermomaceration and pomace pressing. Fermentation with selected yeasts at 
22-24 ° C. Centrifugated and malolactic fermentation completed. Conservation in 
concrete tanks.

NOTA DE CATA | TASTING NOTES
A la vista se presenta con un color rojo rubí brillante con re�ejos violáceos.En nariz, 
despliega un aroma intenso y fresco, dominado por notas de frutas rojas como frutillas, 
cerezas y ciruelas, acompañadas por un sutil toque �oral.En boca, se muestra suave y 
expresivo, con taninos redondos y delicados que realzan su carácter frutal. Es un vino 
joven, sin paso por madera, de gran frescura y �nal jugoso y equilibrado.
In sight, it presents a bright ruby red color with violet re�ections.On the nose, it presents 
an intense and fresh aroma, dominated by red fruits such as strawberries, cherries, and 
plums, with a subtle �oral undertone.On the palate, it is smooth and expressive, with 
round and delicate tannins that enhance its fruity character. It is a young wine, unaged 
in oak, o�ering great freshness and a juicy, balanced �nish.

COMPOSICIÓN |  COMPOSITION
100% Merlot
100% Merlot

VIÑEDOS |  VINEYARDS
San Martín, Mendoza.
San Martín, Mendoza.


