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ELABORACIÓN | ELABORATION
Desborre previo con frío y enzimas.  Fermentación alcohólica con levaduras 
seleccionadas a 14°C.
Pre clari�cation with enzymes and cold. Alcoholic fermentation with selected yeasts 
at low temperature (15 ° C). 

NOTA DE CATA | TASTING NOTES
A la vista se presenta con un color amarillo pálido con re�ejos verdosos muy brillantes. 
En nariz, ofrece un aroma intenso y fresco, con notas de pomelo, lima y maracuyá, 
acompañadas de delicados matices herbáceos y �orales característicos de la variedad. 
En boca, se muestra vibrante y expresivo, con marcada acidez que realza su frescura. 
Predominan sabores cítricos y tropicales, con un �nal persistente, mineral y sumamente 
refrescante.
In sight, it presents a pale yellow color with very bright greenish re�ections. On the nose, it o�ers 
an intense and fresh aroma, with notes of grapefruit, lime, and passion fruit, accompanied by 
delicate herbal and �oral nuances characteristic of the variety. On the palate, it shows itself as 
vibrant and expressive, with marked acidity that enhances its freshness. Citrus and tropical 
�avors predominate, with a persistent, mineral, and very refreshing �nish.

COMPOSICIÓN |  COMPOSITION
100% Sauvignon Blanc
100% Sauvignon Blanc

VIÑEDOS |  VINEYARDS
Maipú, Mendoza.
Maipú, Mendoza.


