
MALBEC

Composición | Composition
100% Malbec
100% Malbec

Añada | Vintage 
2018

Viñedos | Vineyards
Maipú y Santa Rosa, Mendoza
Maipú y Santa Rosa, Mendoza

Elaboración | Elaboration
Termomaceración  y prensado de orujos.  Fermentación con 

levaduras seleccionadas a 22-24 °C. Centrifugado y fermentación 
maloláctica terminada.  

Conservación en vasijas de concreto. 
Thermomaceration and pomace pressing. Fermentation with 

selected yeasts at 22-24 ° C. Centrifugated and malolactic 
fermentation completed. Conservation in concrete tanks. 

Nota de cata | Tasting notes
Color rojo rubí con tonos violáceo de alta intensidad. En nariz se 

expresa muy frutado y fresco, con notas de frutos rojos y negros, 
también aparecen notas de especias y pimienta. En boca la entrada 

es dulce, con taninos suaves y sedosos. La fruta vuelve a aparecer 
con mucha intensidad y delicadeza. Excelente estructura y cuerpo. 

El final de boca es prolongado y  persistente. 
Ruby red color with high intensity violet tones. On the nose it 

expresses fruity and fresh, with hints of red and black fruit, also 
spices and pepper notes. Has a sweet entry to the mouth, with soft 

and silky tannins. The fruit appears yet again, with high intensity 
and finesse. Excellent structure and body. Prolonged and persistent 

finish.


